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Exklusive Gewiirzmischungen
und feine Ole bei Nubassa

Seit tausenden von Jahren sind Gewiirze und
natiirliche Ole aus fernen Lindern begehrte
Kostlichkeiten, die seinerzeit mit Gold aufgewo-
gen wurden. Heute kommen sie aus aller Welt
zu uns und exklusive Gewtlirzmischungen erle-
ben eine Renaissance. Daher bietet das Nubassa
Gewiirzwerk aus Viernheim vielfdltige Gewtirze,

e WS
Gewiirze und Gewiirzmischungen sind in
jeder Kiiche unverzichthar.

erlesene Gewiirzmischungen und feine Grillole
fiir internationale und exotische Kreationen.
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Speziell die Grill- und Bratengewiirze, erhéltlich
in {iber 40 verschiedenen Geschmacksrichtun-
gen, bringen Exotik und Vielfalt auf den Teller. Sie
{iberzeugen Geniefler durch den natiirlichen
Geschmack und unterstiitzen das typische
Aroma der Fleisch- und Gemiisevariationen.
Beivielen der universell einsetzbaren Gewiirzmi-
schungen verzichtet man zudem auf den Zusatz
von Glutamat, Lactose, Gluten, Milcheiweifs,
kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen.
In Kombination mit den erlesenen Grillblen der
Linie , La Finesse“ entstehen echte Genusserleb-
nisse und reizvolle Akzente.

Die Grillole in den verschiedenen Geschmacks-
richtungen - Butter, Knoblauch und Papri-
ka-Pfeffer - eignen sich hervorragend zum
Marinieren von Fleisch-, Fisch-, und Gemiise-
spezialitéten. Sie iiberzeugen durch mildes Aro-
ma und eine leicht pikante Note, aufSerdem ga-
rantieren sie den optischen Glanz und die zarte
Konsistenz der Kostlichkeiten. Besonders die
feine Butternote, abgestimmt mit erlesenen Ge-
wiirzmischungen, unterstiitzt den natiirlichen
Fleischgeschmack und zaubert raffinierte Kom-
positionen. Wiirzige Rezepte konnen sehr ger-
ne bei Nubassa angefragt werden.



