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Franzdsische Spezialitaten
zur FuBball-EM

Das néchste Fufiball-Event steht bereits in den Startlochern
und das Grillen wird gerade dann zum kulinarischen Ho-
hepunkt fiir Freunde und Familien. Fiir ein abwechslungs-
reiches FufSballfest bietet das Nubassa Gewdirzwerk eine
Vielzahl an bunten Grill- und Bratengewiirzen, Marinaden,
Grillolen, Hackfleischwiirzungen und Fix-Saucen zur Her-
stellung franzosischer Spezialitdten an.

Die in {iber 60 verschiedene Geschmacksrichtungen er-
héltlichen Quicksoft-Marinaden verwandeln Fleisch- und
Fischspezialitdten, sowie vegetarische Gerichte in interna-
tionale, regionale und saisonale Schlemmereien. Mit den
vielseitig einsetzbaren Quicksoft-Marinaden, wie Provence
Classic, Krduter der Provence und Pariser Zwiebli, gelingen
landestypische Gerichte. Die unterschiedlich pikanten,
herzhaften oder fruchtigen Geschmacksnoten der bunten
Marinaden, haben optisch und geschmacklich einiges zu
bieten.

Ein weiteres Highlight aus dem Hause Nubassa sind exklu-
sive Gewiirzmischungen, die in iiber 70 verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen angeboten werden. Den Geschmack
Frankreichs zaubern Gourmetkoche mit Gewiirzsalz Pro-
vencale, Pariser-Pfeffer oder Parisierine auf heimische
Teller. Natiirlich kommen dank ausgefallener Wiirzmi-
schungen auch die regionalen deutschen Spezialititen wie
Braten, Steaks und SpiefSe nicht zu kurz.

Neben marinierten und fein gewiirzten Spezialititen diir-
fen die Grill-Klassiker Bratwiirste nicht fehlen. Beliebt sind
sowohl die klassischen Sorten, wie z.B. die Niirnberger
Bratwurst, als auch die franzdsische Merguez. Wurstlieb-
haber finden im Nubassa-Produktsortiment eine Vielzahl
an Gewiirzmischungen, Komplettwiirzungen und Giitezu-
sitze, fiir regionale und internationale Wurst-Spezialititen.

Fiir Begeisterung sorgen innovative Convenience-Produk-
te, die eine schnelle und einfache Herstellung von kalten
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und warmen Gerichten erméglichen. Zeiteinsparung,
einfaches Handling und gleichbleibende Qualitit stehen
hierbei im Vordergrund und {iberzeugen zudem mit raf-
finiertem Geschmack. Auch fiir Beilagen, wie z.B. Kriu-
ter-Baguette oder Salat stehen werden den Kochen passen-
de Helfer zur Seite gestellt.

Viele der Produkte sind ohne deklarationspflichtige Al-
lergene (AF) und ohne Zusatz von Glutamat, kiinstlichen
Farb- und Konservierungsstoffen (CL), um die Wiinsche
der Verbraucher, nach einer gesundheitsbewussten Ernih-
rung zu erfiillen.

Fiir exquisite und
farbenfrohe Gerichte
erhalten Kunden von
Nubassa passende
franzdsische
Rezepte.
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