fieisch

Internationale
Fachzeitschrift fiir
die Fleischwirtschaft

Neue Kreationen vom
Nubassa-Gewiirzwerk

Fiir Freunde von internationalen Speziali-
tdten hat das Nubassa Gewdirzwerk sein um-
fangreiches Quicksoft-Marinaden-Sortiment
um eine weitere Sorte ergdnzt, die Quicksoft-
Marinade Tennesse CL. Die neue Kreation
mit dem typischen Whisky-Aroma, iiberzeugt
durch den einzigartig wiirzigen Geschmack.
Durch Sesam und Zitronenaroma erhilt die
Marinade die ansprechende Optik und eine
fruchtig-frische Note. Die Marinade verleiht
dem Fleisch brillantes Aussehen, eine zarte
Fleischstruktur und stabile Frischhaltung.
Nicht nur auf dem Grill, sondern auch in
der Pfanne punktet sie mit einer optimalen
Haftung und einem gleichméfligen Bratver-
halten der Fleisch-, Fisch- und Gemiisespe-
zialitdten.

Mit Merguez CL fliissig stellt das Nubassa Ge-
wiirzwerk ein weiteres neues Produkt vor. Die
fliissige Komplettwiirzung zur Herstellung von
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Mit Whisky-Aroma punktet die neue Quick-
soft Marinade Tennesse CL bei Fleisch, Fisch

und Gemiise.
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Bratwurstspezialitdten, wie der franzésischen
Merguez, Uberzeugt durch eine raffinierte,
feurige Wiirzkomponente mit farbintensivem
Paprika und einer dezenten Knoblauchnote.
Vor allem garantiert das Produkt eine appe-
titliche, frische Optik, optimale Farbhaltung
und Stabilisierung der Haltbarkeit. Weitere
Zutaten sind bei der Herstellung der Merguez
nicht erfordetrlich. Die einfache Dosierbarkeit
und die hervorragende Loslichkeit garantie-
ren eine hohe Produktionssicherheit und qua-
litativ hochwertige Ergebnisse.

Die Produkte sind ohne Zusatz von Gluten,
Lactose, Milcheiweify, Glutamat, kiinstlichen
Farb- und Konservierungsstoffen.



