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Gerduchertes sicher herstellen

ie Nubassa Gewiirzwerk

GmbH aus Viernheim hat
Produkte speziell fiir die einfa-
che und sichere Herstellung ge-
raucherter Wurst- und Schin-
kenspezialititen entwickelt. Mit
den Pokelprodukten Nuba-Roh-
Pék und den speziellen Nuba-
Roh-Pok-Reifekulturen entste-
hen innerhalb von acht bis zehn
Tagen im abgekiirzten Naturrei-
feverfahren Rohschinkenkrea-
tionen. Diese sind die Grundvo-
raussetzung fiir den weiteren
Verarbeitungsprozess, das Riu-
chern. Sowohl das Raucharoma
Fliissigrauch-Smoke, wie auch
Fliissigrauch-Super  verleihen
den Rohschinken sowie Roh-
wurst und anderen Rohpokelwa-
ren den typischen Rauchge-

Die Kombination verschiedener
Wiirzzutaten garantiert eine
gleichmaRige Aromatisierung.

schmack mit Buchenholzcharak-
ter. Wahrend des Kalt-, Warm-
oder HeifSriucherns entstehen
mit dem Fliissigrauch-Super
durch die kontrollierte Zerstau-
bung des Fliissigrauches in der
Rauchanlage Fleischkreationen
mit wiirzigem Geschmack.
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